
Menus du 08 au 12 Décembre Menus du 15 au 19 Décembre

Lundi 08 Décembre Lundi 15 Décembre

Salade d'endives/noix/bleu(m-b) Potage à la tomate©

Sauté de porc aux olives Emincé de porc charcutière

Purée de patates douces(b) Petits pois/carottes

Emmental(b) Moucherolle(b)

Gâteau basque(a-b-c) Beignet(a-b-c)

Mardi 09 Décembre Mardi 16 Décembre

Velouté de chou-fleur(b) Céleri rémoulade(i-a-j)

Veau Marengo Bolognaise de lentilles corail au soja(i-k)

Poêlée de légumes de saison(i) Pâtes©

Yaourt(b) Petit suisse(b)

Fruit frais Fruit frais

Jeudi 11 Décembre Jeudi 18 Décembre

Salade de lentilles vertes Saumon fumé ©

Filet de poisson sauce Aurore © Fricassée de pintade aux raisins secs(b)

Courgettes braisées Gratin dauphinois(b)

Semoule au lait(b-c) Tomme d'Anjou(b)

Fruit frais Brownies/crème anglaise(a-b-c-m)

Vendredi 12 Décembre Vendredi 19 Décembre

Salade verte Salade d'endives /noix(m)

Omelette aux PDT(a) Carbonnade flamande

Crème dessert(b) Frites

Fruit frais Comté(b)

Compote
Pain BIO tous les jours (fournisseur local)

Sous réserve de modifications En fonction des approvisionnements, les menus sont susceptibles d’être modifiés

Légende : Les produits du menu écrits en vert sont BIO  

Les produits écrits en bleu ont une provenance locale 

Les produits écrits en orange sont bio et de provenance locale


